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La storia del ‘vigneto’

Calabria
» Fino agli anni ‘60

v Storia v Cultura =
v’ Tradizione v  Autenticita

> Il Vino '

v Vitigni autoctoni, origini 3_
antiche, pre e post Greci

v' Vini prodotti secondo i
gusti locali

v’ Produzione per autoconsumo

v’ Mercato sfuso
R



La storia del ‘vigneto’

Calabria
> Gli anni ‘70
v" Vino alimento

> Il Vino
v’ Fattore di competitivita: il prezzo | .

r
~
~

v Viticoltura di sopravvivenza

v'Incentivi U.E. all’espianto
¢ Forti riduzioni delle superfici vitate

v’ La risposta del viticoltore:

% Introduzioni di varieta produttive come
Sangiovese, Montepulciano, Trebbiano




La storia del ‘vigneto’
Calabria

> Gli anni ‘70

v' Il mercato: i vini in bottiglia

v’ La struttura produttiva: la
nascita delle cantine sociali

v Il riconoscimento delle
prime D.O.C. (DPR 930/63)




La storia del ‘vigneto’
Calabria

> Gli anni ‘80

v 1986: lo scandalo del vino al
metanolo

v’ Le conseguenze sul mercato
del vino




La storia del ‘vigneto’

Calabria
> Gli anni ’80/90

v Non piu ‘vino alimento’, ma
‘vino piacere’

v' La modifica dei fattori di
competitivita: la qualita
organolettica




: D.OCG zoda (vitigne)
p_— 4
D.OC s Zoma (vitigna)

LGP IGT “vitigno + zoma

Vino da Tsvola 4, colore

Firamide del vimi italisng
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La storia del ‘vigneto’

Calabria
> Gli anni 2000

¢ Il recupero e lo studio dei
vitigni autoctoni, spesso
in purezza

RS

Q Gaglioppo )
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La storia del ‘vigneto’
Calabria

> Gli anni 2000

v Vino emozione

> Il Vino
v’ Fattore di competitivita:

s+ Sistema territorio

¢ Il turismo enogastronomico




| luoghi del ‘vigneto’
Calabria

» CIRO’D.O.P
v Ciro 23
v' Ciro marina . o e e o - T
v Crucoli _ ok A : w "’?"1"’
v’ Melissa e v i

> Vitigni prevalenti 5 :
v Gaglioppo
v' Greco bianco
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| protagonisti del ‘vigneto’

Calabria
» Gaglioppo

v’ Bacca: rossa

v' Foglia: media, pentagonale,
trilobata

v' Grappolo: compatto
v' Acino: medio, sferico o ovale

v’ Buccia: pruinosa, di media consistenza
e spessore, di colore nero-rossastro

v’ Caratteristiche: produzione buona

e costante
v" Vino: vino di colore rosso rubino, .
variamente intenso. Fruttato, L YR ) . 2‘

floreale e vinoso.

_



Gli interpreti del ‘vigneto’
Calabria

> Gli stili di produzione
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Il quadro normativo

22-12-2010
GAZZETTA UFFICIALE DELLA REPUBBLICA ITALIANA
Serie generale - n. 298

ANNESSO DISCIPLINARE DI PRODUZIONE DEI VINI A DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA

“CIRO‘”
Articolo 1
... Omissis ...
Articolo 2.
| vini “Ciro” rosso e rosato devono essere ottenuti da uve prodotte da vigneti aventi, nell’ambito aziendale,
la seguente composizione ampelografica: Gaglioppo minimo 80%; possono concorrere alla produzione di
detti vini le uve a bacca rossa provenienti dalle varieta idonee alla coltivazione nella regione Calabria da
sole o congiuntamente fino ad un massimo del 20% ad esclusione delle varieta Barbera, Cabernet franc,
Cabernet sauvignon, Sangiovese e Merlot, che possono concorrere fino ad un massimo del 10%. Il vino
“Ciro” bianco deve essere ottenuto da uve prodotte da vigneti aventi, nell'ambito aziendale, la seguente
composizione ampelografica: Greco bianco minimo 80%, possono concorrere alla produzione di detti vini
le uve a bacca bianca provenienti dalle varieta idonee alla coltivazione nella regione Calabria da sole o

congiuntamente fino ad un massimo del 20%.
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| luoghi del ‘vigneto’
Calabria

> LAMEZIA D.O.P.

v' Lamezia

v' Gizzeria
v’ Curinga

v’ Maida

v Francavilla
v Falerna

v' Pianopoli
> Vitigni prevalenti

v Gaglioppo, Magliocco, |
Greco bianco e nero,
Mantonico
- T7TRRSSS———
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Protagonista del Vigneto Cosentino

» Magliocco Dolce

v’ Bacca: rossa

v' Foglia: media, pentagonale,
trilobata

v Grappolo: medio, medio-piccolo

AN

Acino: medio, ellissoidale-corto

v’ Buccia: spessa, pruinosa di colore bleu-
nero

v’ Caratteristiche: produzione buona
e costante

v Vino: colore rosso rubino intenso, Fruttato,
note di frutta matura (prugna, ciliegie, mora)
speziato. Elevato contenuto di polifenoli
lo rende adatto Invecchiamento

k



TERRE di COSENZA

SOTTOZONE
Colline del Crati - Condoleo
Donnici - Esaro - Pollino
San Vite di Luzzi - Verbicaro

TERREZCosenza

-1 d"Drigine Controllata

greco bianco - guarnaccia bianca - malvasia bianca
montonico bianco - pecorello - chardonnay - gaglioppo
greco nero - aglianico - calabrese - cabernet sauvignon

merlot - sangiovese

TERRECosenza

Denominagione d Origine Controllata

bianco - rosato - rosso - novello - spumante - passito - vendemmia tardiva
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Provincia dl
Viba Valentis

Provincka di
Catanzam
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